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Gli scampi di Portofino e i gamberi di Santa Margherita Ligure hanno affascinato il mondo intero tanto da diventare 
spesso soggetto di narrazione. È il caso di Manuel Vázquez Montalbán, che in occasione della sua visita a Genova, per la par-
tecipazione al Festival Internazionale di Poesia, non si fa sfuggire l’occasione di mettere in campo Pepe Carvalho sulle tracce 
della preziosa ricetta, ad oggi segreta.

Il volume permette di compiere un viaggio nella cucina ligure di mare, tipizzata dall’utilizzo di scampi e gamberi.
È descritta la cucina di mare, con particolare riferimento a scampi e gamberi pescati nel lembo di terra compreso tra Santa 
Margherita Ligure e Portofino.
Arricchiscono il volume i testi originali sulla visita di Manuel Vázquez Montalbán e una serie di ricette dedicate ai preziosi 
“rossi”.
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Gli Scampi di Portofino e i Gamberi di 

Santa Margherita Ligure hanno affascinato 

il mondo intero tanto da diventare spesso 

soggetto di narrazione. 

Durante la sua visita a Genova, per la 

partecipazione al Festival Internazionale di 

Poesia, Manuel Vázquez Montalbán non si 

fa sfuggire l’occasione di mettere in campo 

Pepe Carvalho sulle tracce di una preziosa 

ricetta, ad oggi segreta.

Un viaggio nella cucina ligure di mare, 

tipizzata dall’utilizzo di scampi e gamberi.
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BUONO A SAPERSI
piaceri da gustare

Nella stessa collana:

1 · Le ventiquattro bellezze 

della torta pasqualina

2 · Il pane nero

3 · Pandolce Genovese

4 · Pesto

5 · Canestrelli di Montebruno

6 · Scampi e Gamberi

7 · Focaccia Genovese
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